‘\\,\\'\H{L \'/(,\/

S20(22 %, N . . .
) | 22eme Trophee du Savoir Faire

TROPy,

Vigneron Vauclusien

Le Trophée du Savoir Faire Vigneron Vauclusien féte ses 22 ans
Depuis qu'il existe, le Trophée du Savoir Faire Vigneron Vauclusien ne cesse de gagner en notoriété.

Reconnu pour sa sévérité, un seul et unique vin est primé par appellation, couleur et millésime;
a l'issue d’une dégustation a l'aveugle menée par un jury de professionnels, techniciens et amateurs
de la filiére.

Le concours est ouvert a TOUS (viticulteurs en cave particuliére ou cave coopérative dans la limite du
département de Vaucluse).

En collaboration avec les partenaires du Trophée : le Conseil Départemental, le Crédit Agricole, la
Chambre d’Agriculture de Vaucluse et Groupama, de nombreuses actions de promotion des vins
lauréats sont mises en ceuvre durant I’année qui suit le Trophée :

e Au Salon International de ’Agriculture, lors de la journée du Vaucluse, la Chambre d’Agriculture
et le Conseil Départemental mettent en avant les vins primés lors de dégustations organisées.

e Le Conseil Départemental sélectionne parmi les lauréats ses « Coup de Cceur » (une cuvée en vin
rouge, une en rosé et une en blanc). Les 3 Coup de Cceur sont mis en avant lors des différentes
manifestations du Département, ce dernier s’engage a passer commande aupres des lauréats.

e Le Crédit Agricole élit, lui aussi un lauréat par couleur au sein des vins primés au concours, qui
sont mis en avant lors des difféerents événements organisés ; des récompenses aux vignerons

suivent également dans ’'année.

e Groupama nomme aussi ses « coups de cceur » qu’ils mettront en lumiére lors de leurs réunions

et réceptions

A cette occasion nous serions honorés de compter vos vins parmi les échantillons en lice et de vous
compter parmi les membres des différents jurys de dégustation le :

Le Samedi 7 Mai au Domaine Galuval a Cairanne

Vous trouverez tous les renseignements nécessaires au dos de cette feuille, ainsi que le bulletin
d’inscription des vins et celui pour s’inscrire au jury dégustateur.

Dans l'attente de recevoir votre inscription, nous vous prions d’agréer, Madame, Monsieur,
l'expression de nos sinceres salutations.

Florian MOREL
Président de la Commission Viticulture des Jeunes Agriculteurs de Vaucluse

Informations :

Bureau Jeunes Agriculteurs de Vaucluse
Tel 04.90.84.03.00
Mail : animateur.ja84@outlook.fr
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Tarifs

Frais d’inscription fixe : 10€
Frais inscription par vin présenté : 15€

Merci de joindre votre réglement par chéque établi a 'ordre

de « Jeunes Agriculteurs Vaucluse »

T Echantillons

3 échantillons par vin sont a fournir (2 bouteilles pour

la dégustation, 1 pour archivage obligatoire)

1 Dépot des échantillons

Par la poste :

Jeunes Agriculteurs Vaucluse

Maison de I’Agriculture -Site Agroparc
84912 AVIGNON CEDEX g

En Caves-dépots :
Du Lundi 4 au Samedi 10 Avril 2022 a :

— Cave Sylla - Apt
Caveau de vente ; ghoo-12h30 & 14h30-18h30

— Cave la Gaillarde - Valréas
Caveau St Jean ; ghoo-19hoo

— Cellier de Marrenon - La Tour d’Aigues
Caveau Bld St Roch; 8h30-12h30 & 14h30-19ho0

— Cave la Romaine - Vaison la Romaine
Entrep6t derriére caveau ; 8h30-12hoo & 13h30-17h30
Sauf le Vendredi 8hoo-11hoo

— Cellier des Princes - Courthézon
Accueil ; ghoo-12hoo & 14h-17hoo

— Rhonéa -Vacqueyras
Chai; 8h a 12h & 13h30 a 17h
Sauf le vendredi de 8h a 11h

— Bureau des Jeunes Agriculteurs Vaucluse
Batiment B, 1ér étage, bureau 107 ; 8h30-17h30

Contacts & Informations
Courriel : animateur.ja84 @outlook.fr

Téléphone : 04 90 84 03 00

Modalites de participation

1 Documents a joindre

Avec votre bulletin d’inscription, merci de joindre :

- Le bulletin d’analyse des vins de moins d’un an.
- Une copie de la déclaration de revendication pour les vins
bénéficiant d’une IG.

1 Droit de participation

Cette sélection est réservée aux vins produits dans le département
du Vaucluse commercialisés en bouteilles et ne met en
compétition ni les vins en vrac ni les vins de table.

Millésimes autorisés a concourir, en stricte conformité avec les
dispositions figurant dans leurs décrets respectifs :

Vin blanc et rosé des deux derniéres récoltes (2020-2021)
Vin rouge des trois derniéres récoltes (2019-2020-2021)

Volume minimum de la cuvée pour présenter un échantillon :
1300 bouteilles, soit 10hectolitres.

Nombre d’échantillons limité a 2 par catégorie (soit 2 vins de
méme couleur, millésime et appellation)

Vins primés : Tout vin primé au Trophée du Savoir Faire
Vigneron devra étre commercialisé avec son millésime et ne
pourra faire 'objet d’une nouvelle présentation a ce concours les
années suivantes.

Le réglement complet du Trophée du Savoir Faire Vigneron
Vauclusien est disponible sur notre site internet :

http://animateur6.wixsite.com/jeunesagriculteurs8

AVANT LE 8 Avril 2022 : Renvoi de I'inscription & échantillons

déposés en cave dépot

1 Envoi des inscriptions & échantillons

Jeunes Agriculteurs Vaucluse, Maison de ’Agriculture
Site Agroparc, 84912 AVIGNON CEDEX g

1 Pour étre jury:
Dans la version électronique du document regue par mail en
cliquant sur le lien ci-dessous:

https://forms.gle/45TZDRBK5DHQepBi6
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